Konigin der Ackerfriichte

wird die Zuckerrliibe genannt. Denn
sie ist anspruchsvoll, wachst nur auf
nahrstoffreichen Boden mit guter
Wasserversorgung im warmen
Klima. Gesat wird im Marz, geerntet
im Spatherbst.

-

Bis zu 22 Prozent betragt der Zucker-
gehalt der Riben. Mit Zucker kon-
nen Speisen gesif3t und haltbar |
gemacht werden. Zudem lassen sich
aus ihm Kunst- und Biokraftstoffe & | &
erzeugen. Riibensirup wird gerneals | &
Brotaufstrich gegessen. Tiere bevor-
zugen Ribenschnitzel oder Melasse
als Leckereien. Auf diese Weise kann
eine Zuckerriibe zu 100 Prozent
genutzt werden.

Hatten Sie es gewusst? Ein Hektar e
Zuckerriiben produziert die Menge =
Sauerstoff, die 70 Menschen im Jahr

zum Atmen bendtigen! Bl Roaan
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